ПРОСТОРИЈЕ ЗА ПРЕРАДУ МЕСА И МАШИНЕ КОЈЕ СЕ КОРИСТЕ
1. Просторије за сољење и саламурење

Просторије за сољење и саламурење, морају да буду грађевински одвојене од осталих производних просторија, али функционално повезане према  технолошком процесу производње.

У просторији за сољење и саламурење температура ваздуха мора да буде до 12 °С.

2.  Просторије за производњу кобасица, димљених и сувомеснатих производа и сланине

У зависности од врсте и капацитета производње кобасица, димљених и сувомеснатих производа и сланине мора да постоје посебне просторије. Опремљеност и величина ових просторија зависе од врсте производње тако да се обезбеди континуиран ток  технолошких поступака и безбедност сировина и производа.

Комбинације примењених технолошких поступака топлотна обрада, димљење, сушење, односно зрење морају да се обављају у посебним просторијама које су грађевински одвојене од осталих производних просторија или у просторијама са одговарајућом опремом.

Уређаји за топлотну обраду морају имати инструменте за праћење и регистровање температуре.

За производњу ферментисаних кобасица мора да постоји посебна просторија за припремање, обраду и пуњење сировине, као и посебне просторије за димљење и зрење или просторије са одговарајућом опремом.
Машине за производњу кобасица:
1. Машина за млевење меса – вук
2. Машина за сецкање меса Кутер

3. Машина за фино уситњавање меса – колоидни млин

4. Пунилица за кобасице 

Машина за млевење и уситњавање меса – ВУК
Састоји се из улазног суда, ротирајућег пужа који се налази у кућишту  и потискује месо у механизам за млевење.
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                                                      Улазни суд                  
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                                                       Кућиште у коме 
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                                                                      се налази пуж

                                                                 механизам за 

                                                                  млевење     

Механизам за млевење се састоји из плоча (решетки) са мањим или већим отворима и ножева.

 Плоче су  округле са отворима различитог пречника. У зависности од жељеног степена уситњености меса, наизменично се стављају ножеви и плоче.


Пуж се налази у кућишту и повезан је са електромотором који га покреће. Ротирајући се потискује месо према механизму за млевење.  Месо наилази на  нож који се окреће помоћу пужа и истовремено врши уситњавање, а затим пролази кроз плочу са рупицама и поново наилази на нож. 

Шематски приказ машине:
1. потискивач меса
2. улазни суд

3. кућиште

4. електромотор

5. пуж
6. нож

7. решетка

8. навртка

Питања
1. Из чега се сатоји машина за млевење и уситњавање мес?

2. Из чега се састоји механизам за млевење?

3. Принцип рада машине за млевење меса?

